
ITAS Carlo Gallini

In collaborazione con:

psr.regione.lombardia.it

Progetto DEMO-OLIOP: Intervento SRH05 - Azioni dimostrative per lo sviluppo nella
produzione di olio d’oliva extravergine nell’Oltrepò Pavese.

Con il patrocinio di:

Fondazione
Riccagioia

Ente Regionale per i Servizi
all’Agricoltura e alle Foreste

Per informazioni: paolo.bazzano@icloud.com

 CLICCA QUI PER ISCRIVERTI
ALL’EVENTO DEL MATTINO

ECO srl

Università Cattolica
del Sacro Cuore

Sviluppo Rurale
Lombardia
2023 - 2027
Venerdì 23 Ottobre

presso Fondazione Riccagioia, via Riccagioia
48 - 27050 Torrazza Coste (PV)

Ore 09:30
16:30

Meccanizzazione agraria in oliveto e
presentazione del nuovo libro sull’olivicoltura
di “frontiera” in Oltrepò
Nel corso dell’azione dimostrativa si tratterà il tema della
meccanizzazione in oliveto, con aziende espositrici e verrà
presentato al pubblico il nuovo libro sull’olivicoltura
oltrepadana. L’evento è a libero accesso, previa iscrizione.

AZIONE DIMOSTRATIVA
“EVO IN OLTREPÒ”

 CLICCA QUI PER ISCRIVERTI ALL’EVENTO DEL
POMERIGGIO: AI PRIMI 50 ISCRITTI PER IL
POMERIGGIO, IN REGALO LA COPIA DEL NUOVO LIBRO

Collegio Agrotecnici e
Agrotecnici LaureatiOrdine dei Dottori Agronomi e

dei Dottori Forestali di Milano

L'evento partecipa al programma di formazione professionale continua dei Dottori
Agronomi e dei Dottori Forestali per 0,75 CFP con riferimento al Regolamento
CONAF n. 162/2022.
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PROGRAMMA DELLA MATTINA
09:30 Accoglienza e registrazione dei partecipanti

11:00 Cifarelli S.p.A., Voghera  –  Macchine per la raccolta automatizzata in
oliveto ed esposizione delle stesse.

10:00 Simone Pascuzzi, UNIBA – Il ruolo della meccanizzazione
nell’olivicoltura: esperienze italiane e suggerimenti per l’Oltrepò.

12:30 Soft lunch a cura di Prime Alture Winery & Resort

14:00 Virginia Ughini, UNICATT – Visita guidata all’oliveto sperimentale
della Fondazione.

12:00 Paolo Bazzano, ECO S.r.l – Presentazione ufficiale della cooperativa
OLIOP olivicoltori di frontiera in Oltrepo.

15:55 Paola Nola, Osvaldo Pericolo, Tarzariol Giulia, Daniele Pantaleo,
Andrea Giacomelli, UNIPV – La datazione degli alberi storici.

16:30 Conclusione dell’evento

15:40 Susanna Sora, Pavia – Radici e pergamene: riscoprire l’Oltrepò
olivicolo tra carte antiche e territorio.

15:25 Graziano Rossi, Luca Favino, Paolo Bazzano, curatori del libro –
Presentazione generale della nuova monografia sull’olivicoltura
oltrepadana.

15:10 Simona Guioli, Coordinatrice del Sistema Museale dell’Oltrepò
Pavese –  Introduzione del libro come testimonial dell’Oltrepo’ Pavese.

16:10 Dibattito tra lettori e autori – “Gli autori rispondono”

09:45 Saluti istituzionali
Fabio Losio, Presidente di ERSAF Lombardia
Ruggero Invernizzi, Sottosegretario Controlli, Patrimonio e
Digitalizzazione di Regione Lombardia.

PROGRAMMA DEL POMERIGGIO



Comune di BagnariaComune di Montalto
Pavese

Comune di Codevilla Comune di Oliva
Gessi

EVENTO REALIZZATO CON LA COLLABORAZIONE DI:

Comune di
Rivanazzano Terme

Comune di Borgo
Priolo 
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